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PRESENTE EN PANADERIA,
PASTELERIA Y BEBIDAS

Natural libre de grasas trans
Previene el desarrollo de enfermedades cardiovasculares.

# Brinda volumen, consistencia

MEZCLA PARA PASTELES
y uniformidad.

Aporta la textura ideal para vy palatabilidad.
untar y coginat.

MARGARINAS PANES Y TORTAS
% (Contienen estearina de palma) * Brinda una mayor textura




BEBIDAS ACHOCOLATADAS
EMPACADAS
(Contienen estearina de palma)

#Mejora la palatabilidad.
T Aporta la textura cremosa.

°
CARAMELOS
T Mejora la textura, dureza, sabor CREMAS NO LACTEAS
y sensacién masticable. % Aporta la textura suave y cremosa.
¥ Evita que el producto T Opcion vegana para acompanar

se pegue al empagque. bebidas como el café.




PRESENTE EN EL HOGAR

Alimentos, congelados y articulos para el hogar

ACEITES PARA COCINAR

DETERGENTES
TODAS TUS PREPARACIONES (Contienen lauril sulfato de sodio)
Aceite de Aceite de Palma # Excelentes propiedades de limpieza.
Palma ro 0: amarillo: * Permite la formacion de espuma.
Alto contenido El mas utilizado
de carotenos. en la cocina.

Resiste altas temperaturas,
lo que evita su oxidacion.

FORMULAS LACTEAS INFANTILES

(Contiene acido palmitico que proviene
de la oleina de palma)

Nutriente indispensable en el crecimiento
y desarrollo de los nifios.




VELAS

(Hechas con estearina

de palma de aceite)

FMas amigables con el medio ambiente.
#No producen humo. )

#Duran mas tiempo encendidas.

HELADOS : PIZZA CONGELADA
f,%"g;ig.ﬂ:{'e?“'“ (Contiene oleina de palma)
g ; ¥ Mejora la textura de la masa.
Brinda textura # Da crocancia y palatabilidad.

y cremosidad.
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PASABOCAS Y ALIMENTOS
PARA TU MASCOTA

CHOCOLATES PARA UNTAR
(Contienen aceite de palma
y aceite de palmiste)
Aportan la textura suave

y cremosa.
[ ]

CHOCOLATES Y HELADOS SNACKS Y GALLETAS
(Contienen oleina de pa_lmlste) (Contienen oleina de palma)
Su baja viscosidad y rapido ¥ Da crocancia v sabor.
endurecimiento evitan gue

# Su alta cantidad de antioxidantes
el producto se derrita.

preserva los alimentos.




FIDEOS INSTANTANEOS
(Contienen oleina de palma)
#Da mas sabor y consistencia

a los alimentos precocidos.
# Ayuda a su conservacion.

CEREALES FORTIFICADOS ALIMENTOS PARA
(Contienen aceite de palma) ANIMALES
Aporta vitaminas como (Contienen aceite de palma
los carotenos y tocotrienoles. y torta de palmiste)

¥ Mejora la palatabilidad.
- + Gran aporte caldrico

para la mascota.




JARABES PARA LA TOS
(Con glicerina hecha de aceite

de palma y de palmiste)

Usadas en formulas farmacéuticas

por su viscosidad, baja
volatilidad v suavidad.

CREMAS Y HUMECTANTES

(Derivados de acidos grasos
palmitico y estearico)

SUPLEMENTOS NUTRICIONALES

Los tocotriencles y los carotenos
del aceite de palma son utilizados

en pildoras por su alto poder

Utilizados como espesantes siile
antioxidante.

vy emulsificantes.
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LABIALES Y DELINEADORES
DE LABIOS
(Con glicéridos de palma hidrogenados)
# Aporta una textura cerosa que da firmeza.
FConserva el color.

MASCARILLAS FACIALES

Y PANITOS HUMEDOS
(Con glicerina hecha de aceite
de palma y de palmiste)
Aporte humectante vy emoliente.




CUIDADO PERSONAL
YDE BELLEZA

CREMAS DENTALES
Y ENJUAGUES BUCALES

(Contienen lauril sulfato
de sodioy glicerfna)

# Ayudan a generar espuma.
# Aporta a la plasticidad I
de la crema dental. ( JABONES EN BARRA, LIQUIDOS,

: CHAMPUS Y ACONDICIONADORES

" (Contienen aceite de palma, aceite
CERFUIES de palmiste y sus derivados)
(Coa:ltienen palmitato de octilo) ¥ Alto poder espumante
Actua como fijador y de detergencia.
de fragancias y solvente, # Alta solubilidad.

REMOVEDOR DE MAQUILLAJE
Contiene glicerina hecha
de aceite de palma v de palmiste.




BIOMASA

El proceso de beneficio del Aceite de Palma en Colombia es uno
de los mayores generadores de biomasa por hectarea cultivada.

= 7 = N
BIOCARBON BIOGAS
Proveniente de la biomasa: Generado a partir de la materia orgéanica
# Favorece la absorcion de nutrientes residual durante la produccién de Aceite
en suelos pobres (suelos con bajos PH). de Palma. o .
¥incrementa la productividad del suelo. T Alto poder energético y contenido
#Protege el cultivo contra plagas _de metano. o P
v enfermedades. #Excelente para la generacion electrica
en motores y turbinas.
#Perfecto como energia calérica
en calderas.
=
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Producido a partir de Aceite
de Palma crudo.

% Utilizado como combustible
puro o en mezcla con el diésel.

- + Impacto positive en la reduccion
B'OD'ESEL del material particulado.

% Buen desempenio en el motor

de los vehiculos.
£ I
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Energia eléctrica renovable

Los residucs obtenidos en el proceso

de beneficio del fruto son utilizados como!

¥ Combustible en las calderas para producir
vapor y energla eléctrica.

¥ Autoabastecimiento o abastecimiento
para poblaciones cercanas a plantaciones,
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Y SUS BENEFICIOS
PARA LA SALUD




TENDENCIAS DE VIDA SALUDABLE

Segun estudios de mercado, el 84% de los colombianos establecieron
en el primer lugar de sus prioridades la busqueda de salud y bienestar. ¢

Los colombianos y la salud:

El 43% muestra interés
en consumir alimentos
ricos en nutrientes.=

El 83% tiende al consume
de alimentos saludables
y deliciosos.(Fy

El 89% incluye alimentos
saludables en su dieta
cotidiana.®

Beneficios del Aceite de Palma
100% colombiano:

® Es fuente de vitaminas Ay E.

* Mantiene el sabor original de
las comidas.

® Su extraccion es natural,
sin quimicos.

Elecciones que cuidan el planeta:

Cada vez mas, los consumidores buscan
alimentos con etiguetas de origen
sustentable u “organicos”, para minimizar
su huella en el medio ambiente y contribuir
a la sostenibilidad.=

Mensajes mas valorados
por los consumidores en el mundo:

Contribuye a tu salud,
bienestar vy longevidad.

Ingredientes de origen vegetal,
ancestral ¥ libres de quimicos.

Superalimentos, multiproposito
y ricos en nutrientes.



TENDENCIAS GENERACIONALES

® La generacion mas consiente en la
eleccion de alimentos que
impacten su salud.

* Prefieren los alimentos naturales.

* Revisan minuciosamente
el etiguetado.

® Seinclinan mas por los alimentos
funcionales que por los
denominados "saludables”, vy

o El 50% manifiesta no conformarse
con una dieta en particular.

» Prefieren las comidas sin azlcares
afiadidos v con ingredientes reales
o naturales,

o Hidratacion, salud intestinal y
aumento de energia son
prioridades en su plan alimenticio. vx




. Millennials : . Centennials :
. ® E| 80% prefiere consentirse » = El 90% manifiesta vivir bajo estrés, :
. egon comida. : : :
. : . ® Su relacién con la comida :
. ® Son conscientes del precio pero : +  esun distractor. ‘
. sobreponen la expertenma cuando H ¥
i logran establecer conexidn con las ¢ . e Prefieren los alimentos indulgentes ’
»  marcas. : . cuyos beneficios impactan !
' ! 1 positivamente su energia.;r i
+ ® Valoran mucho las comidas ¢ < :
+ organicas y tradicionales.e ' L ¢

LOS COLOMBIANOS Y LA SOSTENIBILIDAD [

Lo considera como decisivo en sus elecciones de compra.

Tiene compeortamientos de consume asociados a reciclaje
y empagues biodegradables.

Prefiere productos sostenibles sobre los que no lo son.

Esta dispuesto a pagar mas por productos responsables
con el medio ambiente

=
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PROCESO EXTRACCION
ACEITE DE PALMA
100 COLOMBIANO

PRENSADO

AAAAAAAAAA

TRANSPORTE

DIGESTION



CULTIVO
DE PALMA
DE ACEITE

RACIMOS
R 4 X

PESAJE

DESFRUTADO

FRUTOS

&—-

LLENADO
DE VAGONES

COMPOSTAE

ACEITE
COMESTIBLE

REFINADORA



BUEN USO DEL ACEITE
DE PALMA EN LAS FRITURAS

SIGUE ESTOS IMPORTANTES TIPS Y DISFRUTA
DE ESTE INDISPENSABLE INGREDIENTE EN TUS PREPARACIONES




RETIRA LOS RESIDUOS
DE COMIDA

restantes luego de
preparar los alimentos.

PUNTO DE HUMO

Al calentar el aceite,
revisa gue no produzca
humo ni espuma.

GUARDA EL ACEITE EN

UN RECIPIENTE BIEN TAPADO
La exposicion al aire contribuye
a su degradacion.

EVALUA EL ACEITE
Cuida gque no tenga mal
alor, mal sabor, ni color
denso u oscuro.

SACUDE LOS ALIMENTOS
Los productos apanados o
enharinados deben sacudirse
para eliminar cualguier exceso.

FILTRA EL ACEITE
para eliminar particulas
de comida, puedes usar
un colador de tela.

NO AGREGUES SAL
ANTES DE FREIR

La sal acorta la vida (til
del aceite.

ALIMENTOS

SECOS Y SIN HIELO

La humedad acelera

la degradacion del
aceite y produce exceso
de salpicaduras.

SEPARA LOS ALIMENTOS
El aceite usado en la
preparacion de productos
carnicos se deteriora con
mayor rapidez e impregna
el sabor v color a los otros
alimentos.



APRENDE COMO RECICLAR
EL ACEITE DE COCINA USADO

Este sirve como materia prima
de jabones, velas v biocombustibles,

(1)

ENVASA EL NO LO ARROJES
ACEITE USADO en el fregadero
en un recipiente o lavaplatos.

cuando se enfrie,

INGRESA al Gr CONOCE DONDE

o a www.lapalmaesvida.com estan ubicados los puntos
de recoleccion del aceite
de cocina usado.



ACEITE DE PALMA, EL MAS
VENDIDO DEL MUNDO

ACEITE ROJO DE PALMA

# Carotenos pro-vitamina A, responsables
de los pigmentos naturales del aceite.

T Efectos antioxidantes. VARIEDAD OxG
! Con altc contenido de acido

FUENTE DE TOCOTRIENOLES, oleico, vitamina E
forma activa de la vitamina E, v mejor estabilidad oxidativa.

con propiedades antiinflamaterias,
anticancerigenas y neuroprotectoras.

50% ACIDOS ACIDO PALMITICO ACIDO OLEICO 50% ACIDOS
GRASOS SATURADOS ACIDO ESTEARICO ACIDO LINOLEICO GRASOS INSATURADOS
Efecto neutro sobre perfil lipidico GGRASA /1 #Contiene fitoesteroles.
VEGETAL 99,9% | g
TIENE PROPIEDADES: : ﬁ\ # Compuestos activos que :
it i reducen la absorcion de :
! colesterol, o que tiene un |
Estearina | Oleina ! impacto positivo socbrela
T A N N W0 SR R TR T . Fraccién |Fraccion % 4 salud cardiovascular. )
i 5 % solida. | liquida. B0 7 Ak SR i VR [ e
i INGESTA CALORICA DE GRASA !
+ DIARIA RECOMENDADA ‘
! Saturada e 10%'1 '
i Monoinsaturada WEB15% ~35% [ O%) _
! Poliinsaturada =B 10%-/ ES SUAVE Y LIGERO
T e R T Y, A Empleada Permite disfrutar el
en procesos 5
de frituras. sabor de |os alimentos.

¥ Libre de grasas trans.
¥ No necesita hidrogenacion.






LAS 10 VERDADES
DEL ACEITEDEPALMA
SOSTENIBLE DE COLOMBIA




ES EL ACEITE VEGETAL DE MAYOR CONSUMO
y el mas transado en el mercado mundial.

COLOMBIA ES EL 4.° PRODUCTOR MUNDIAL
DE ACEITE DE PALMA
y el 1.° productor de Ameérica.

LA PRODUCCION DE ACEITE
DE PALMA EN COLOMBIA
registro un valor de 1,84 millones
de toneladas en 2023,




DESARROLLO EN ARMONIA
CON NUESTROS
BOSQUES Y BIODIVERSIDAD

EN COLOMBIA, EL ACEITE DE PALMA EN COLOMBIA SE SIEMBRA PRINCIPALMENTE
GENERA UN MiNIM,O IMPACTO EN AREAS DE CULTIVOS Y PASTURAS.

EN DEFORESTACION. A diferencia de otros paises gue la siembran
Para el 2023, 99% de los cultivos en bosqgues tropicales.

de palma de aceite *(Furumo y Aide, 2017; Vijay et al, 20162

estan libres de deforestacion. ! i
DIFUSION E IMPULSO EN LA IMPLEMENTACION

FEDEPALMA Y VARIAS EMPRESAS DE PRACTICAS SOSTENIBLES CON EL MEDIO
_ HAN FIRMADO EL ACUERDO DE AMBIENTE.

CERO DEFORESTACION. Mediante convenios con entidades privadas
T Promovido por el Ministerio de Ambiente y publicas se brinda apoyo v conocimiento

vy Desarrollo Sostenible. técnico-cientifico en pro de la canservacion
7 Mas de 50 empresas del sector palmero de la biodiversidad,

se han adscrito al Acuerdo de Cero
Deforestacion.




ACEITE DE PALMA SOSTENIBLE
DE COLOMBIA (APSCO)

El sector palmero esta comprometido con la sostenibilidad. Es por esto que los palmicultores
vienen trabajando bajo los 10 principios del Aceite de Palma Sostenible de Colombia:

Eje ambiental
XY, eN
7 @ @ &8
-0 —~0 © \ 0 . O
Agroindustria  Cerodeforestacion  Palmicultura armonica  Prevencion y mitigacion
delaguay b energia; v noresmplazo de AVC can su-entormc natural e |3 contarninacicn ambientzl,
y bicdiversidacd.
(;j. =
o 0 o (=)
Trabajo decente de i Relack I bl W ¢
w darechos de los " responsables con comunidades v proteccicn ¥y m&ﬂlﬁ:x
trabajadores. ¥ NEgocios Incsihos, de les derechos humanos:

¥ Los 10 principios estan alineados con los Objetivos de Desarrollo Sostenible.
¥ Permitiran posicionar nuestrc aceite en Colombia y el mundo como un producto
de origen sostenible.
% La adopcion de estos principios y las mejores practicas de sostenibilidad ambiental,
social ¥ economica, se aseguran mediante la aplicacion de protocolos confiables
v transparentes, con la participacion de actores independientes que verifican
el cumplimiento de esta promesa de valor: un aceite de palma unico, que hace
la diferencia.






EL ACEITE DE PALMA
ES 100% NATURAL

PROVIENE DEL FRUTO DE UNA PALMA.

LA PALMA DE ACEITE NO ES MODIFICADA
GENETICAMENTE.

SU EXTRACCION SE HACE DE FORMA
MECANICA, SIN UTILIZAR QUIMICOS.
A diferencia de otros aceites vegetales
derivados de semillas oleaginosas.




EL ACEITE DE PALMA
ES NATURALMENTE LIBRE DE
COLESTEROL Y GRASAS TRANS

NO AUMENTA EL COLESTEROL TOTALF"
cuando hace parte de una alimentacion
saludable, segun estudios realizados

en Europa, Estados Unidos y Asia.

TIENE CARACTERISTICAS BENEFICIOSAS
PARA LA SALUD CARDIOVASCULAR
Gracias a su alto contenido oleico.

FUENTE NATURAL DE VITAMINA E

EL ACEITE DE PALMA ES FUENTE NATURAL
DE TROCOTIENOLES, UN TIPO DE VITAMINA E
conocido como un poderoso antioxidante,
antiinflamatorio.

PUEDE MEJORAR EL PERFIL LIPIiDICO.
Por consiguiente, puede disminuir el riesgo
de presentar enfermedades cardiovasculares.

" ES 100% LIBRE DE GRASAS TRANS "

que son grasas asociadas a enfermedades
cardiovasculares.

Puesto que naturalmente posee una fraccion
semisolida que le confiere una consistencia
ideal para la industria alimentaria.




A.M.

UN ACEITE PARA
TODOS LOS DIAS

1, BANO
Muchos de tus productos de
cuidado personal, como champt,
acondicionador y jabén de manos
contienen el togue especial

. del aceite de palma.

CEPILLADO
DE DIENTES

En muchas cremas dentales que
le dan el brillo a tu sonrisa, también
se encuentra este ingrediente.

?tb

DESAYUNO

En el sabor de |a manana tambiéen
puedes disfrutar este ingrediente,
en la avena, cereales, barras

de proteina y huevos.

ALIMENTOS PARA
MASCOTAS

Muchos productos para
el cuidado de mascotas incorperan
este ingrediente.

CUIDADO
PERSONAL

Antes de salir, cuidamos nuestra

piel con lociones, desodorantes

y productos de afeitado que tambien
contienen aceite de palma.

&




Encuentra el aceite de palma anadiendo
un togue especial a los aderezos de
ensaladas y brindando una crocancia en
las papas fritas.

Incluso en el combustible que alimenta
tu vehiculo, como el biodiésel, encuentras
la presencia amigable del aceite de palma.




FRITURA Y SABOR

TIENE UNA MENOR TENDENCIA A OXIDARSE
comparadao con otros aceites vegetales.

. ES FACILMENTE ABSORBIDO POR EL CUERPO
para utilizarse como fuente de energia.

POSEE UNA COMPOSICION BALANCEADA
DE ACIDOS GRASOS

que confiere propiedades hipolipemiantes
o benéficas para la salud, también le da
caracteristicas especiales en la cocina.

TIENE MAYOR ESTABILIDAD OXIDATIVA
Y RESISTENCIA A ALTAS TEMPERATURAS
Ideal para procesos de fritura®.

MANTIENE EL SABOR ORIGINAL

DE LAS COMIDAS

Se utiliza desde hace mas de 50 afos
en el pais para cientos

de productos y preparaciones:

# Como aceite para freir.

# En panaderia, pasteleria y. confiteria.

# Para preparar sopas Yy salsas.

# En platos congelados y deshidratados.

# En cremas no lacteas para mezclar con café.

Todos alguna vez hemos consumido
productos elaborados con aceite de palma.




" LO PUEDES CONSEGUIR
FACILMENTE

El aceite de palma esta presente en la mayoria de aceites de cocina y se
cometrcializa en todo el territorio nacional, en supermercados, mercados
regionales y tiendas. *

CON EL AR DEL FONDO DE FOMENTD SALMERD

’O
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Siguenos en: @lLaPalmaEsVida
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CON EL APOYO DEL FONDO DE FOMENTO PALMERC

i Palma de Acelte
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